
MENU A EMPORTER
POUR VOS FETES L’ INCONTOURNABLE À 27.00€ TTC

Ballotine de Foie-Gras de Canard Breton maison (0.250Kg)

NOS ENTREES À 7 .50€ TTC
Saumon Gravlax confit à la Betterave, perles de yuzu, crème
aigrelette, blinis de sarrasin (environ 0.080Kg)

Crevettes sauvages rôties au beurre d’épices, crémeux de potiron,
noisettes torréfiées (environ 0.120Kg) (+1.50€)

Sablé à l ’Ossau-Irraty, fromage frais aux herbes, figues séchées,
magret de canard fumé (environ 0.120Kg)

NOS PLATS À 12 .00€ TTC
Poisson du marché, sauce coco-curry et citron vert (environ
0.160Kg)

Suprême de volaille d’Ancenis,  sauce au Vin jaune (environ 0.180Kg)

Magret de canard, sauce Bordelaise (environ 0.180kg) (+1.50€)

Accompagné de pommes de terre rôties, fricassée de champignons
et gratin de butternut à la châtaigne (environ 0.120kg)

INFORMATIONS
Nous nous tenons à votre disposition pour toutes
questions  ou autres demandes.

DéLiSe Traiteur  vous invite à savourer la
magie de Noël… sans stress !
 Découvrez notre menu de fêtes à
emporter,  préparé avec soin pour un
réveil lon gourmand et raff iné.

Pour toutes commandes :  
07 69 44 59 35
contact@delise-traiteur.fr

Dates importantes :  
Pour le 24 décembre,  commande
jusqu’au 19 décembre
Pour le 31 Décembre,  commande
jusqu’au 26 décembre

Pour le retrait des commandes :
Retrait le 24 décembre de 10h à 15h
Retrait le 31 décembre de 10h à 15h

Lieu de retrait :
Domaine la Cohue 
3 la cohue aux Touches 


